Afficher dans le navigateur

oMo Za

Grand i
M ONARQUE DES VINS DE LOIRE
——Mittl & §ppg ————

40c édition
CHARTRES

Communiqué de presse
Jeudi 22 décembre 2022

Georges Jallerat revient sur 40 ans de Paulée des vins de Loire

Lundi 14 mars 1983, I'esthéte du goit, Jacques Puisais, et 'humaniste enthousiaste,
Georges Jallerat organisait la premiére Paulée des vins de Loire a Chartres. Tradition
épicurienne et cenologique par excellence, portée par le Grand Monarque, ce diner de
prestige, dont le principal but est de mettre en lumiére la richesse des vins de Loire en les
accordant a des mets d’exception, a vu se succéder les plus grands noms de la
gastronomie. A trois mois du 40°™ anniversaire de La Paulée, programmé le 26 mars 2023,
Georges Jallerat ouvre sa boite a archives et partage 5 souvenirs/anecdotes.

Jacques Puisais, 'héritage du Taillevent et la naissance de La Paulée



« La naissance de la Paulée est le croisement de plusieurs facteurs qui ménent tous a un
homme : Jacques Puisais. Une personne avec une connaissance infinie, qui ne vous imposait pas
sa culture. Il commentait ses dégustations, vous donnait matiéere a réfléchir, a découvrir, a vous
élever. Une Paulée nationale existait chez Taillevent, mais a la disparition d’André Vrinat
(créateur du Taillevent), ces Paulées, ouvertes a tous les producteurs de France, se sont
arrétées. Jacques Puisais, et moi-méme, avons alors demandé a la direction du Taillevent
[’autorisation d’organiser une Paulée des vins de Loire, a Chartres, pour mettre en avant nos
vignerons. Ces derniers n’avaient pas la réputation qu’on leur connait aujourd’hui, et n’avaient
pas d’événement fédérateur, identifié et moteur comme pouvaient avoir les vins du Beaujolais
notamment. La direction du Taillevent a approuvé et se déplacait systématiquement sur les
premiéres éditions de La Paulée des vins de Loire. »

L’inimitable et infatigable Jean Carmet
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« J’ai un souvenir amusant de ma 1° rencontre avec l'acteur Jean Carmet. Pour la Paulée de
1992, Jean Carmet est arrivé au Grand Monarque vers midi. Au cours de nos premiers échanges,
il m’annonce : « Je suis arrivé a ’heure, mais je devrais malheureusement vous quitter assez
tot, vers 17 ou 18 heures ». Finalement, Jean Carmet s’est tellement laissé emporter par
’atmosphere et I’ambiance de la Paulée qu’il était encore parmi nous a 4 heures du matin. »

La précision de Michel Troisgros

« La famille Troisgros a établi des liens assez forts avec La Paulée des vins de Loire, Pierre
Troisgros, monument de la gastronomie, était notre invité d’honneur en 2010. Il est revenu en
2015, pour accompagner son fils Michel, qui était le chef invité de La Paulée cette année-la. Je
crois que c’est une des Paulées qui m’a le plus marquée. Michel Troisgros (restaurant triplement
étoilé au guide Michelin Le Bois sans feuilles a Ouches) était d’une précision incroyable dans la
préparation de l’événement et a apporté une justesse et un souci du détail dans la qualité des
produits que j’ai rarement vu. C’était un diner mémorable. »

L’aura et le sens du partage de Régis Marcon



« Régis Marcon (a gauche sur cette photo) a aussi profondément marqué Le Grand Monarque
dans son ensemble lors de sa venue en 2014. Le personnel de I’hotel et les collaborateurs de
notre maison, s'en souviennent. Ils avaient beaucoup apprécié son implication, son engagement,
et sa volonté de partager ses connaissances a tous les niveaux. Cette année-la, il a emmené
tout le monde avec lui dans une voie de qualité et de perfection qui m’avait frappée. Régis
Marcon (restaurant triplement étoilé au guide Michelin, Régis et Jacques Marcon, a Saint-
Bonnet-le-Froid) sait fédérer et tirer ses équipes vers les sommets. »

Bernard Loiseau et Gaston Lenotre « comme a la maison »

« Le chef Bernard Loiseau (triplement étoilé au guide Michelin du Relais Bernard Loiseau a
Saulieu) et le patissier Gaston Lenotre ont tous les deux participé a 3 ou 4 Paulées, et c’était
bluffant de voir avec quelle facilité ils se sont intégrés a Chartres, au Grand Monarque, et a cet
événement. On avait la sensation qu’ils venaient nous rendre visite tous les 10 jours. Malgré le
fait qu’ils étaient mondialement connus, ils ont énormément fait pour leurs professions



respectives, et avaient cette bonne humeur et ce charme qui ne pouvaient que convenir dans
ce cadre de Paulée, ou tout le monde se met au méme niveau, en toute simplicité. »

A propos du 40°™ anniversaire de la Paulée des vins de Loire

Dimanche 26 mars 2023, la famille Jallerat, le Grand Monarque, et la commune libre de Saint-
Brice célébreront le 40°™ anniversaire de la Paulée des vins de Loire, véritable ode aux
vignerons et aux terroirs du Centre-Val de Loire. La journée débutera par le traditionnel marché
des vignerons qui se tiendra de 10 a 17 heures, sur la place Billard, a Chartres. Elle se poursuivra
par le diner emblématique de La Paulée concu, comme chaque année, a partir d'accords «
vins/mets ». Un repas élaboré et réalisé par Thomas Parnaud, le chef résident du restaurant
étoilé du Grand Monarque Le Georges*, et avec comme invité d’honneur, Christophe Hay (Fleur
de Loire a Blois), seul chef doublement étoilé de la région.
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