GRAND
MONARQUE

Hotel & spa

MENU DE FIN D’ANNEE - BANQUETS 2026
Apéritif
Une coupe de Champagne accompagnée de 3 bouchées apéritives

o

Entrée

Carpaccio de noix de Saint Jacques, creme crue au Raifort, noisette et caviar de Sologne

Mo
Plat

Veau de U'Aveyron, Rossini, pomme purée a la truffe noire et jus truffé
Mo

Dessert

La vanille bio de Madagascar en trompe Uceil

e ®

Boissons

Deux verres de vin
Eau plate et gazeuse
Café /thé

Menu unique pour ’ensemble des convives

MENU A 115 € PAR PERSONNE

MAISON MONARQUE

Signature



